Det sker |
Vores Restaurant =

Venligst bordbestilling pa 97 18 80 90. TIf. er altid &ben.

Venligst se kalenderen pa vores hjemmeside.
Enkelte dage med alt optaget pga. selskaber!

Stegte al med stuvede kartofler

Uge 40, onsdag til sgndag fra kl. 17.00
7 stk. kr. 168,-. Ad libitum kr. 198,-
Husk bordbestilling!

MORTENS AFTEN

Onsdag d. 10. og torsdag d. 11. november fra kl. 17.00
Laekker 2 retters menu:

Sprgdstegt andesteg og ris ala mande. Kun kr. 178,-
Husk bordbestilling. (Tilbydes ikke ud af huset).

Juleaften Ovnstegt and m/ tilbehgar

Afhent juleanden i Vores Restaurant

Fredag den 24. dec. mellem kl. 12.00 og 13.00

m/ hjemmelavet rgdkal, svesker, 1/2 aeble med géle og andesauce.
Pris pr. 1/4 and kr. 108,- Pr. 1/2 and kr. 210,- Pr. 1/1 and kr. 398 -
HUSK: Skal bestilles inden 20. december.

NYTARSAFTEN arrangement i Restauranten.
kl. 17.50 - til 22.00
Lokalet er festligt pyntet i dagens anledning.
Velkomstdrink til Dronningens nytarstale.
Flot og leekker 3 retters menu. Samlet pris kun kr. 348,-.

Tilmelding senest mandag d. 27.12.2010.
Kan ogsa afhentes til en nem nytarsaften hjemme hos jer selv.
Lige til at seette i ovnen og anrette. Kun kr. 328,-.

Det er dansk, det er dejligt, det er

Vores Restaurant %=

Fonnesbechsgade 18, 7400 Herning.
TLF: +45 97 18 80 90,
E-mail: post@voresrestaurant.dk

www.voresrestaurant.dk
CVR-NR.:30355520

Abningstider:
Onsdag til og med sgndag fra kl. 17.00

Gerne bordbestilling pa 97 18 80 90.
Over 10 personer, venligst menu bestilling.

Altid abent for selskaber og arrangementer.

Ogsa frokost abent, efter aftale.
(revideret 15/8 2010)

NU OGSA TAKE AWAY — TA” MED HJEM (-10%)

Vi kan ogsa:
SELSKABER | EGET LOKALE.
Private eller Firma arrangementer.

Receptioner, barnedab, konfirmationer,
Bryllupper, fadselsdage, begravelser.
+ meget meget mere.

Det sker |

. vores Restaurant =

Neermeste Parkering = Fonnesbechsgade + Danmarksgade +
Smedegade + under banegarden/banegardspladsen.

HAR DU SMAGT VORES DELI DE LUX?



mailto:post@voresrestaurant.dk
http://www.voresrestaurant.dk/

Aften kort » Arets julefrokost 2010
Kl. 18.00 — 24.00 i Vores Restaurant
Forretter Speaendende buffet, julepyntet, musik og glade gaester.
39. Luftterret skinke m. melon, pa salatbund. Med bred Kr. 65,- Datoer: 26.+27. november, 3. + 4. + 10.+ 11. + 18. december, eller efter aftale.
40. Vores Deli de lux, sma forskellige forretter m. brad Kr. 78,- Menu:
41. Dagens suppe med brad . Kr. 52,- ® Marinerede sild og vores karrysalat
42. Klassisk rejecocktail med red dressing og brad Kr. 72,- (serveres ved bordet)
43. Snegle i hvidlegssmer m. brad Kr. 69,- P& buffet: '
44. Vores Salat med bred - som forret Kr. 38,- ® Hjemmelavede stegte sild m/ % eg.
@ Rejer m/ mayonnaise og citron.

Hovedretter ® 2 slags laks m/ tomatkompot.
45. Stort Stjerneskud med stegt og dampet fiskefilet, rejer og dressing Kr. 128,- @ L un leverpostej med champignon.
46. Wienerschnitzel af dansk kalv med arter og smarsauce Kr. 168,- @ Sylte m/ rgdbeder og sennep.
47. Steak af dansk kalv. m/bearnaisesauce. Kr. 188,- @ pPandestegte fiskefileter m/ remoulade og citron.
48. Dagens salat - som tilbehgr til hovedret. Kr. 28,- @ Tarteletter m/ hgns i asparges.
49. Dagens fisk m/asparges og dagens sauce. Kr. 168~ « Mandelglaseret skinke m/ grenlangkél & brune kartofler.
50. Vores Burger m/ grillet hakkebgf, ost og bacon. Kr. 118.- & Medister m/ hvidkalssauté.
52. Stegt flesk med persillesauce, kartofler og redbeder. (7 stykker) Kr. 118,- ® Ribbensteg m/ hjemmelavet radkal
99. Stegt flaesk med persillesauce, kartofler og redbeder. (ad /ibitumn) Kr. 158,- ® Andebryst m/ zebleflaesk
53. DAGENS TILBUD. Varieres efter inspiration. Sperg betjeningen Kr. 158,- ® Fragilitekage.
Valgfri kartoffel. : a. Hvide kartofler. @ Ris ala mande m/ kirsebaersauce.

b. Brasede kartofler. @ Brie og druer.
c. Pommes frites. & Brgd og smar. Pr. person kun kr. 238,-
Tilmelding snarest muligt pa tif. 97 18 80 90.
Desserter
55. Vores jordbaertrifli med vanilje is og fleadeskum Kr. 48,-
56. Pandekager med is og frugt Kr. 66,- J u | efro kost u d af h u Set
57. Sorbet is m. rasyltede bar Kr. 58,- min. 15 personer
28, ores hiemmelavede |5 Kr. 69,- @ Marinerede sild og Vores karrysalat
59. Diabetiker desserttallerken m/ is og kage. Kr. 69,- . g . y '
60. Gammeldags £blekage m/ makroner og fledeskum Kr. 42,- g Rejer m/ mayonnaise og citron.
@ | un leverpostej med champignon.

Bgrnemenu & Pandestegte fiskefileter m/ remoulade og citron.
61. Stegt flaesk (4 stk.) m/ kartofler og persillesauce + isdessert. Kr. 75,- ® Tarteletter m/ hgns i asparges.
62. Rade polser med pommes frites + isdessert Kr. 75,- (¥ Ribbensteg m/ hjemmelavet rad kéol|
63. Fiskefilet med pommes frites + isdessert. Kr. 75,- '
64. Byg selv barneburger m/ pommes frites + isdessert. Kr. 75,- g A_ndebrySt m/ &blef_I%Sk & brune kartofler
65. Saftevand ad libitum (bern under 12 ar Kr. 25, ® Ris ala mande m/ kirsebaersauce.

Pris pr. person kr. 178,-
Ret til @ndringer forbeholdes Brgd og smgar + kr. 10,- pr. person.
HUSK: +10 % ud af huset. Er ikke fratrukket prisen.




