Buffet forslag 1 (min. 15 personer). Buffet forslag 2 (min. 15 personen).

Hvidlagsmarinerede tigerrejer pa salat. .
Tun mousse m/ ¥ aeg og salat. ‘
Baconrullet kyllingeroulade m/pesto & ost. . \

Grillet kalvefilet m/svampefyld & kold kartoffelsalat

Mini croissant m/ rejer & krebsefyld.
Tortilla rulle m/ raget laks & avocado.

Raget svinemgrbrad m/ tzatziki.

Pestomarineret kyllingebryst m/ kold pastasalat.

Barbecuestegt nakkekam / kotelet m/ tomatsalat. Svinekam opbundet m/ skinke og rosmarin m/ grgn salat mix.
Grillet flanksteak m/ sma bagte kartofler. Marineret kalkunbryst m/ krydderstegte kartoffelbade.

Ostebjeelker m/ druer. Fragilite kage m/ jordbaercreme.

Brownies m/ friske jordbeer. Brie m/ druer.

Flutes m/ smar. Pris pr. person kr. 148,- Flutes m/ smar. Pris pr. person kr. 168,-

STUDENTER RECEPTION HIEMME | HAVEN, TEGTE AL
NAR ALLE DE FLOTTE STUDENTER KOMMER FORBI. S G )
(Min. 15 personer). Stegte al med flgdestuvede kartofler serveres i restauranten

2 stk. mini sandwich (Valgfrl fyld) OnSdag til Sﬁndag i uge 24 (16 til 0g med 20. Junl)

3 stk. kyllingespyd,

3 stk. pglser i svab,

4 stk. sma frikadeller pa spyd.

2 stk. kransekage stykker. Pris pr. person kr. 52,-

7 stk. kr. 158,-. Ad libitum kr. 198,-.
Snaps kr. 15,-
Venligst bordbestilling pa 97 18 80 90.
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3 retters menu (Min. 4 personer).

e Rose af rgget laks og hellefisk, pa salat m/
krydderurtedressing & flutes.

e Tournedos af mgrbrad m/ krydderstegte kartofler,
rose-pebersauce samt tomatsalat.

e Chokolade brownies m/ hjemmelavet is og frugtsalat.

Skal bestilles minimum 2 dage far. Pris pr. person kr. 238,-

3 retters menu (Min. 4. personer).
e Tun mousse m/ ag og tigerrejer samt flutes.

Grillet kalvefilet m/ mormorsalat, kartoffelbdde samt
Bearnaisesauce.

e Pandekage m/ hjemmelavet is og chokoladesauce.

Skal bestilles minimum 2 dage far. Pris pr. person kr. 198,-
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SOMMER TILBUD | RESTAURANTEN UGE 23 til og med 28.

Wienerschnitzel af dansk kalv med serter og smgrsauce samt valgfri
kartoffel.

SOMMER PRIS KUN KR. 118,-

STUDENTERFEST

SONMMERFEST
HAVEFEST
OGSA SOM

TAKE AVWAY = 10%

Det er dansk, det er dejligt, det er

Vores Restaurant *=

Fonnesbechsgade 18, 7400 Herning.
TLF: +45 97 18 80 90,
E-mail: post@voresrestaurant.dk
www.voresrestaurant.dk
CVR-NR.:30355520
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