
 

 

 
 

Buffet forslag A (min. 15 personer). 

 

Mini croissant m/ rejer & krebsefyld. 

Tortilla rulle m/ røget laks & avocado. 

Rissalat m/ kylling, mango, bacon samt karrydressing 

 

Stegte kyllingelår m/ kartoffelsalat. 

Barbecuestegt svinekotelet m/ tomatsalat. 

Stegt lammeculotte m/ tzatziki. 

 

Ostebjælker m/ druer. 

Brownies m/ marinerede blommer. 

 

Flutes m/ smør.                

Pris pr. person kr. 168,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Buffet forslag B (min. 15 personer) 

 

Rejesalat m/ tomat – asparges. 

Røget skinke m/ melonsalsa. 

 

Krydderstegt lammekølle m/ flødekartofler. 

Helstegt svinemørbrad m/ champignon. 

Mixed salat og dagens dressing. 

 

Pandekage m/ hjemmelavet is. 

 

Flutes m/ smør.                

Pris pr. person kr. 158,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Buffet forslag C (min. 15 personer). 

 

Hvidløgsmarinerede tigerrejer på salat. 

Varmrøget laks m/ ægge salsa. 

Baconrullet kyllingeroulade m/pesto & ost. 

 

Fyldt kalveculotte m/ ½ bagt tomat. 

Svinekam opbundet m/ skinke og rosmarin m/ grøn salat mix. 

Marineret kalkunbryst m/ bagte ½ kartofler. 
 

Fragilite kage m/ creme. 

Brie m/ druer. 

 

Flutes m/ smør.                                            

Pris pr. person kr. 178,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Buffet forslag D (min. 15 personer) 

 

Krabbesalat m/ rejer og surimi. 

Lakseroulade m/ spinat. 

Røget svinemørbrad m/ tzatziki. 

 

Pestomarineret kyllingebryst m/ mormorsalat. 

Grillet kalvefilet m/svampefyld og grøntsauté. 

Honningbagt skinkeyderlår m/ små bagte kartofler. 

 

Hjemmelavet islagkage. 

2 slags ost m/ frisk frugt. 

 

Flutes m/ smør      

Pris pr. person kr. 198,- 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Tapas buffet til reception – jubilæum – o. lig. 

(min. 20 personer) 2 stk. af hver ting. 

 

Grov Bruschetta med tomatkompot 

Chorizo med oliven 

Røget skinke med melon salsa 

Tortilliarulle med avokado og røget laks 

Taleggio (ost) med marinerede nødder 

Pesto brød 

Pris pr. person kr. 98,- 
 
 

Hvidløgs marinerede rejer i lille skål 

Canapé med lakseroulade 

Canapé med kyllingeroulade 

Mini sandwich med krabbesalat 

Oste bjælke med syltede abrikoser 

Hvidløgs flutes 

Pris pr. person kr. 108,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Brunch. 

Min. 20 personer (ikke ud af huset) 

Består af: 

Røræg og Æg i cocotte. 

Stegte cocktailpølser, Bacon. 

Lun leverpostej med champignon. 

2 slags pålæg, 2 slags ost, 2 slags marmelade. 

Mini morgenbrød, Frugt fad. 

Rundstykker, Specialbrød, Rugbrød.  

Kaffe, The, Mælk, Juice. 

Pris pr. person Kr. 158,- 

 

 

 

 
 



 

 

Det er dansk, det er dejligt, det er 

 

Fonnesbechsgade 18, 7400 Herning. 

TLF: +45 97 18 80 90, 

E-mail: post@voresrestaurant.dk 

www.voresrestaurant.dk 

CVR-NR.:30355520 

 

mailto:post@voresrestaurant.dk
http://www.voresrestaurant.dk/

